Noy Comnets

FRITES
BEIGNETS D'ENCORNETS PANKO

BOUCHONS DE POMMES DE TERRE - 10 piéeces
AU CHORIZO - 20 pieces

BOUCHEES CAMEMBERT - 6 picces
CROUSTILLANTS DE POULET - 4 picces

- 8 pleces

FUET EXTRA - 1/2picce i

Petit saucisson Espagnol _ |5 piéce .50

CROUSTIE 14,90 €

Frites, bouchons au chorizo, beignets d'encornets,
bouchées Camembert et croustillants de poulet.

RIPAILLE 12,50 €

Jambons blanc et Serrano, Fuet extra, Emmental,
Bleu d'Auvergne, Crottin de Chavignol et cornichons. |

Ripaille

FROMAGERE &3

Brie, Emmental, Bleu d'Auvergne,
Crottin de Chavignol, Grana Padano et noix.

B
ey

CHARCUTAILLE I3

Terrine de campagne a l'ancienne au sel de Noirmoutier,
jambons blanc et Serrano, jambon de porcelet, Fuet extra
et cornichons.

WWW.MADEINCAFE.COM €
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COCKTAILS 13

b £5
BACARDI MOJITO - THE ORIGINAL % . 7 SEX ON THE BEACH

Rhum Bacardi, Angostura, menthe fraiche, citron vert, Coup de chaleur aux touches

sucre de canne, Perrier et glace pilee - 25 cl i 4 lf de vodka Eristott, jus d’ananas
. . ( " it et sirops cranberry, péche

Nature ou Framboise ou Fraise ou Mangue i’_!_j et grenadine Monin - 25 ¢l

PINA COLADA , . SPRITZ

Volcan aux partums Apérol, petillant, Perrier,

de Fruit de Monin 1 r ; orange et glace - 25 cl ©

noix de coco, de jus
d’ananas et de rhum - 25 ¢l

CAIPIRINHA
AMERICANO

Frisson de cachaca, :
Campari, Martini rouge, gin, citron vert, sucre 'b
de canne et glace pilee ¥
X

orange, Perrier, glace - 20 cl - - _ —
Qwabme | === e -
GUAVA SUNSET

Rhum brun, jus d'orange, Get 27 - Baileys |’
ananas et citron, (

le Fruit de Monin passion - 25 cl 4d I | LONG ISLAND
| | ICED TEA

Y E T | Co C KT A | L 25cl 50cl Gin, tequila, vodka, rhum, triple sec,
Biere Coq Hardi, creme de myrtille, 4 -€3“ -g“ S ke 2 pepsl, citron et glace pilée - 15 cl
rhum blanc. ;

LE VERRE
20 cl

LE PICHET 1L

SODAS 3=~ EAUX

PEPSI / PEPSI MAX _33d R RN Y T U T i Y
THE PECHE ou FRAMBOISE MONIN 50 " PERRIER .. 35
ORANGINA _»d = |

SCHWEPPES INDIAN TONIC 54 PHEp et onde e
SCHWEPPES AGRUMES 5«

Supplément sirop + 0.40 €

MadeliN\Café




VIRGIN MOJITO

Citron vert, menthe,

gtop Mejiolvoniy, Nature ou Framboise ou Fraise ou Mangue B

Perrier - 25 ¢l

VIRGIN PINA COLADA

Royal mambo de Fruit de Monin noix de coco,
de jus d’ananas - 25 cl

VIRGIN SPRITZ o

Sirop orange spritz Monin, eau : ﬁ
gazeuse, tranche d'orange, glace - 25 cl

TUTTI FRUTTI

Delice au Fruit de Monin traise, sirop
de pé'-che Monin et jus d'ananas - 25 cl

MOLA

Fruit Monin passion et traise, jus
d'orange, ananas, mangue, glace - 25 cl

TROPICAL

Jus d'ananas, orange,
Fruit de Monin coco et passion,
sirop de grenadine Monin - 25 cl

reordoary,
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F.- Wi I !.' H fi-r,’ W |
sl /AR . IF
& B M\ ST B
'F | £X 8§ B 'll;,;,- 1IN
LIMONADE PREMIUM 5v/E 578 ¥ B, B 8|
S ——
FRAISE, FRAMBOISE, FRAMBOISE & RHUBARBE
MANGUE OU RHUBARBE. OU CITRON & MOJITO MINT

RinRwE

39 LW
A
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1._.?”

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

BEIGNETS
D ENCORNETS

JUS & SIROPS
JUS DE FRUITS 204

Service au verre

2 .80
Parfums au choix : €
ananas, mangue, orange,
pomme, tomate.

SIROP A L’EAU MONIN 4

Parfums au choix:

cerise, citron jaune, o
traise, grenadine, €
menthe verte, péche,

tramboise, orgeat, cerise

DIABOLO -2 4 20

Parfums sirops au choix : €
voilr ci-dessus.

ORANGE PRESSEE 24 5
CITRON PRESSE sa

Photos non contractuelles



BIERES
Pression

COQ HARDI 574 val

Biere blonde belge brassée en hommage a la brasserie
francaise du Coq Hardi fondée a Lille en 1894
Brasserie Haacht. Blonde légere finement houblonnée.

TONGERLO 4 vo

Biere belge de I'abbaye de Tongerlo, brasserie
Haacht. Blonde dorée, elle développe des aromes
boisés, doux et généreux.

MYSTIC CERISE 554 vo

Biere blanche Belge parfumée au jus de cerise

PICON BIERE

Le Picon, amer d'origine marseillaise,
accompagne harmonieusement notre biére blonde.

YETI COCKTAIL

Coq Hardi, creme de myrtille, rhum blanc.

Supplément sirop + 0.40 €

Bouteilles

TRIPEL KARMELIET 35.-54% vor

Issue d'une recette datant de 1679, cette biere
blonde aux nuances dorees et de bronze developpe
des gofits de froment, d’avoine mais aussi

des touches éplcees et citronnées.

CHOUFFE 33 cl - 8% vol.

La Chouffe est une biere belge, blonde,non filtrée,
refermentée trois fois en bouteille. Elle est fruitée,
epicée a la corlandre et légerement houblonnée.

N
r" DESPERADOS gy

I 33 cl - 5,9% vol.

HOEGAARDEN 5o
33 cl -4,9% vol.

| HEINEKEN
33 cl - Sans Alcool

00
€

Madeln\Café
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APERITIFS

KIR ** CLASSIC ” 124 4:°
Aux liqueurs et cremes de fruits, au choix, de:
e CASSIS
e CERISE
« MURE

BIANCO e EEEE/IEBDISE

ROSSO § MUSCAT DE RIVESALTE 12 4¢°

6 cl PORTO 124 50

RICARD -2a o
KIR PETILLANT - 124 00

Parfums liqueurs au choix :
volr ci-dessus.

s PLANCHE TUeun,

PLANCHES RIPAILLE dese = RHUMS

A PARTAGER m
DIPLOMATICO
aowmmgf“’)" S N > 4 cl
* PLUS DE CHOIX EN PAGE1 Get 27 - Baileys
ALCOOLS & DIGESTIFS «- 5
RHUM BACARDI WHISKIES 4«
LIMONCELLDO, WILLIAM LAWSON’S g3
GET 27, GET 31, BAILEYS, * Sans
MENTHE PASTILLE JE‘?E{T(.DANIEL,S 6¢°
COGNAC, POIRE WILLIAM, ABERLOUR 7 2°
ARMAGNAC 0 an i
VODKA ERISTOFF, GIN BOMBAY ﬂﬁ? A 8
SAPPHIRE, TEQUILA CAMINO REAL KNOCKANDO 7¢°
> e 12 ans
RHUM ARRANGE ¥ LAPHROAIG 7%
CHARTREUSE .EDID e 10 ans

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES
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CARTE DES VINS

ROUGES

(Vat de Loire

Verre Pichet Pot
13¢cl 25cl 46 cl

Btle
1/2

Btle
75 cl

MENETOU-SALON - aor 36
Pommerais - B. Minchin

MENETOU-SALON -aor 4:° 92° 172°162° 26¢°
Domaine Chavet

SANCERRE -aor 18:° 34¢°
Domaine Dezat

REUILLY -aor 4:° 8¢° 15¢° 24¢°
Domaine Chassiot

REUILLY -aor 2972°
Carpe Diem - Domaine Charpentier

CHINON - aoc 22 50
Domaine Gouron

ST-NICOLAS DE BOURGUEIL 3 7 13 21¢°
- AQP La Janvrie

Languedoc et (fallée du Rhone

LUBERON - aor 810 252°
Domaine de Fontenille

COTE DE BCEUF - rays pociGp 19 ¢°
Gourmet Pere & Fils

CHATEAUNEUF-DU-PAPE - aor 62:°
La Bernardine Domaine Chapoutier

CROZES-HERMITAGE -aor 35¢°
LesﬁMeysmmiers DnmameAChapnutier BIO

COTES-DU-RHONE -aor 4¢° 7:° 13¢° 22¢°
Belleruche Domaine Chapoutier

Beaujolais

BROUILLY - aor oo gso 177° 28 2°
Domaine Pardon -

Bordelais

GRAVES -aor 4:° 9:° 17¢° 26¢°
Dame de Respide

MARGAUX -aor 45 ©°
Closerie des Eyrins

HAUT-MEDOC - aoc | 30°°
Chéateau Mascard s

Boeuwrgogne

HAUTES COTES DE NUIT -s0r  6¢° 35¢°
Les Dames Huguettes

MERCUREY -aor 42¢°

Philippe le Hardi - Les Bois de Lalier

Madeln\Café
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EAUX
MINERALES

24> VITTEL, SAN PELLEGRINO

B Verre Pichet Pot Btle Btle
: / 13cl 25¢cl 46¢cl 1/2 75 cl

Val de Loire w

REUILLY - aor s0 60 15 00

Bewn el ascion - > Bouteilles en verre servies 50 cl 1 Litre
g avec un repas uniquement. § ;E“ -{"ﬂ

Languedoc, Provence et Sud-Cuest COMMANDEZ

COTES DE PROVENCE.- Aor-s10 4:5° 60 151.30'[ - 24 UNE BOUTEILLE D'EAU

Domaine la Navicelle |

LUBERON - aor 48 13?“{ - 225 REPARTEZ AVEC'!

Domaine Fontenille

Bouteilles en PET 50 cl uniquement.

GRAIN D'AMOUR - 4% - de] ez
Vin doux o - i i * E N VITTEL
g Bouteille PET 50 cl o9
e = SAN PELLEGRINO
Vv Pichet Pot Bl Btl Bouteille PET 50 cl
BLANCS 3¢l 25cl 46¢cl 1/2 75 ¢
(ol de Loire / aa
MENETOU-SALON -aor 4:° 9:° 17:°16¢° 26¢°
Domaine Chavet =
POUILLY FUME .a0r g 5 9 17°(162° 28 \—'/-U
Domaine Dezat .
QUINCY - aor \  4r 9217 - 26 CHAMPAGNE b a-
g MAILLY cranpcru 1320 75200
REUILLY -aor 45“ .Esn 15'3“ ] 24;& BRUT - AOP i
Domaine Chassiot
SANCERRE - aor 18 34 CHAMPAGNE g oo
Domaine Dezat SELECTION srut
Qi Ouest PETILLANT 52 30
_ -3 BRUT-
COTE DE GASCOGNE -G 4 8*15» - 23 Ul ullss de Collotnst

Le Ponton Ry
f

_ A
(Vm 6{9 (/)ay@ Rouge Merlot Blanc Sauvignon s lbise
T B e e =\

Pichet 25 cl Pot 46 cl

9

Photos non contractuelles

cHAMPAG, . .

) b

AQOP Appellation d'Origine Protégée IGP Indication Géographique Protégée NOAILLY ‘ |

BRUT RESERYE
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ENTREES, SALADES

ENTREES ENTREE DU JOUR  6¢° +,r MAYO DE LA FERME

CASSOLETTE DE ST-JACQUES g DE LA GRENOUILLE

Cuisinées avec une béchamel au vin blanc et creme, 2 (EUFS 4 90
champignons de Paris et chapelure. €

3 GBUFS 6 :EEU

SAUMON GRAVLAX MAISON g2

Servi avec du beurre, citron et toasts grillés.

FOIE GRAS DE CANARD MAISON

Foie gras de canard au Muscat de Rivesaltes,
accompagné de confiture de cerises et brioche toastée. UE

TERRINE DE CAMPAGNE A L'ANCIENNE ~ 5°
AU SEL DE NOIRMOUTIER

Servie avec des cornichons.

SALADES & GRANDES ASSIETTES

MONT D'OR ROTlor-m0s 18° = SALADE LANDAISE 20°

Servi avec des dés de pain de campagne, Salade, foie gras et magret de canard, gésiers confits de poulet,
salade, jambons blanc et Serrano. jambon cru, tomate et mais.

GRATIN DE POMMES 153 >A-ADE CESAR 17

Salade, filet de poulet, copeaux de Grana Padano,

D E TE R RE AU M U N STE R - AOP crotitons de pain, tomates, ceuf dur termier.
Servi avec des feuilles de lard SALADE BERRICHONNE 17€5D

et une salade verte. : : _ )
Salade, lard grillé, oignons, champignons, crotitons, pommes

de terre grenailles, ceuf mollet fermier, Crottin de Chavignol.

Salade Berrichonne

Madeln\Café




... SPECIALITES ...

PATES

LASAGNES AU BEUF vir 95 0

Viande hachée cuisinée a la tomate, oignon, thym, €
laurier, béchamel, Grana Padano.

RAVIOLES

1 6 90
Aux cepes et mozzarella, fond de volaille crémé €
a l'ail noir, Grana Padano.

LASAGNES AU BGEUF 16
GRATINEES AU CROTTIN
DE CHAVIGNOL

PLAT DU JOUR EX&XD

COTE MER

GRATIN DE ST-JACQUES 22¢°

Cuisinées avec une béchamel au vin blanc et creme,
tondue de poireaux. Servi avec des tagliatelles.

SAUTE DE CALAMARS  17¢°
A L'’ARMORICAINE

Cuisinés a la tomate, a l'ail et au fumet de homard.
Servl avec un riz de Camargue.

PAVE DE SAUMON 21

Grillé sauce béarnaise,
tag]jatelles et pnélée de légurﬂes.

FISH & CHIPS 14¢°

Fish & chips de cabillaud,
servl avec des trites
et sa sauce béarnaise.

Photos non contractuelles

Paveé de Saumon
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v I A N D E s Les poids sont indiqués avant cuisson et peuvent varier de + ou - 10%.

ENTRECOTE DE BEUF GRILLE.vsr+ STEAK HACHE rursaur 14 °

Servie avec des frites et salade, sauce au choix. 150 gr - VBF * Viande fraiche facon bouchere.

200 gr 90 300 gr 90 A - 50
23 27 ¢ le 2¢me STEAK HACHE BAEUF  + 3¢

BEUF COWBOY 16¢°
ONGLET DE BCEUF FRANCAIS-VBF* 150 gr - VBF * Haché de viande de beeuf

SEM L e I (O T SR D S avec sa tranche de lard et son ceuf i cheval.
. | 4 . \

r .90 r .90 :
200 gt P 1 Wew 27 le 2tm STEAK HACHE BGEUF + 3¢

BLANQUETTE DE VEAU 160 JAMBON .u: 15
A L'ANCIENNE . vs: - ) DE PORCELET GRILLE

Servie avec un €crase de pPommines de terre.. Servi avec un écrasé de pommes de terre.

MAGRET DE CANARD ROTI.vs
Servl avec de I'écrasé de pommes de terre et son jus aux cepes. PAR M E N T | E R - VE 18 gﬂ

DEMI ENTIER DE CANARD AUX MORILLES

16 2° 23 20 .
€ € Servi avec un €crase de pommes de terre.

TARTARE

TARTARE DE CHAROLAIS 0 /ver+ 19¢° DOUBLE 25¢°

Beeuf charolais servi prépare et assalsonneé par nos sOl1Ns.

l\ VIANDE
BOVINE
FRANCAISE

aites-eoud

&AISIR

MadeliN\Café



ST EAK HACH E 150 gr - Origine France

Les poids sont indiqués avant cuisson et peuvent varier de + ou - 10%.

BURGER

MADE IN “ BIQUETTE ” 16 3° MADE IN “ MOUNTAIN ” 17 ¢°

Pain brioché artisanal viande hachée, salade Pain brioché artisanal, viande hachée, poitrine de pore,
F F F

tomates, oignons rouges, sauce chevre. creme de cheddar, salade, tomates, oignons rouges,

sauce bleu d’ Auvergne.

Servi avec des frites & salade verte.
Servi avec des frites & salade verte.

MADE IN “ CHEESE ” 15¢° | MADE IN “ DELUXE ” 19¢°

Pain brioché artisanal, viande hachée, Pain brioché artisanal, viande hachée, terrine de foie
creme de cheddar, salade, tomates, oignons gras de canard, salade, tomates, oignons rouges, sauce
rouges, sauce burger. marchand de vin.

Servi avec des frites & salade verte. Servi avec des frites & salade verte.

MADE IN “ VEGETARIEN ” 15 =°

Pain brioché artisanal, haché 100% végétal,
creme de cheddar, salade, tomates,
olgnons rouges, ceuf, sauce burger.

Servi avec des frites & salade verte.

Made in
Mountain

Tous nos burgers existent en version

DOUBLE STEAK pour 3°%€ de plus ! ASSI ETTE DE LEGUMES 10 ‘E“

SAUCES

GARNITURES

3

> n ] F. ] I.E

Béarnaise / Bleu d'Auvergne / Frites / Pates / Riz de Camargue / :

Chevre / Marchand de vin au poivre Salade / Poélée de légumes b
fumé Safwak Supplém&nt sauce + 1€ Supplément gﬂrﬂiture + 3,50 €

Morilles Supplément +2 €

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES




DESSERTS & PATISSERIES

Crottin de Chavignol AOP, Bleu d'Auvergne AOP,

ASSORTIMENT DE FROMAGES gn Brie et salade verte.
COUPE FROMAGE BLANC DE CAMPAGNE 5¢° R e AR

Accompagné au choix de : coulis de fruits (fraise, framboise, mangue, passion ou rhubarbe).

50

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON €
N 0 U GAT G LAC E Au nougat de Montélimar servi avec un coulis de framboise. .EBH

TARTE FINE AUX POMMES €

Servie tiede avec une boule de gia::e vanille.

PROFITEROLES g 50

E CREME 7¢°
BRULEE
Cuisinée a la gousse

de vanille.

Trois choux garnis de glace vanille,
sauce chocolat et Chantilly.

DESSERT DU JOUR 6:°

g GAUFRE MAISON

Servie avec une boule de glace .30
et un nappage au choix, Chantilly:.

GAUFRE MAISON €

Accompagnée au choix de : sucre, coulis de traise,
Chantilly, chocolat noir ou confiture de lait.

J’

mgmm

3 mini desserts.

Thé, infusion, chocolat,
+1e double expresso,
creme, cappuccino

+12° Café ou chocolat viennois



COUPES, GLACES & SORBETS

ROYAL
CARAMEL

Glace vanille pécan,
glace caramel
au beurre salé,
glace vanille,
sauce caramel,

| e oA Chantilly, 8.90 €
: ‘ = 5# Kit Kat. ’
= mx = COUPES

BROWNIE AFTER EIGHT

‘ Glaces menthe-chocolat, vanille,
Glace choco brownie, sorbet menthe-pastille,

glace vanille pécan, Get 27 et Chantilly.

glace vanille,

brownie, Chantilly C APITAINE

et nappage chocolat.

FRUIT
GIVRE
ARTISANAL

Coco ® Orange * Citron

Sorbet et alcool 111&11’[11&—}1&5&]&.

COLONEL

Sorbet citron vert arrosé de vodka.

Ananas

‘ 2 3
me BOULES BOULES

P . 7 90 .20
g . | Claceées E E

=& SORBETS=
RBET
\—/’—B g’gﬂ vert, frais?,

Choco brownie, café, framboise, menthe-pastille
menthe-chocolat, vanille pécan,
caramel au beurre salé,
vanille.

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES
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FORMULES @\

118,50 < - P 13,90 ¢ |
CEOBMULE . F

EXPRESS
DU J.UR

mmésmu'r AL st
cuPLAT + DESSERT | | MIDI&SOIR, |
T SAUF VENDREDI SOIR;
MIDIZSOIR - o : ' SAMEDISOIR .
SAUF VENDREDI SOIR, ' 1 e ET dOURS FER!ES
S ASAMEDRSOIR ik :
- ET dOURS FERlES

DLAT Du

‘FO[QMU i s S
ENFANTS FQRMUL‘E .
S R e e COMPLETE

":";. o'u'STEAK HACHE ver 1 BT B
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A
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N
A ::J

&3 |

' | I \ "

¥ L . . . 1 | ] a s L Ut ! - ) : T ) b
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-'\' 2 R I-.. : 3 1 I... 'y . - - - i H I

DE\CABlLLAUD + FRITES
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R 1 ' SAUF VENDREDI SOIR,
B TVERRE DE' SODA | b SAMEDI SOIR 474 L
o JUSDEFRUITS B e douRe FERIESY (T
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- MOUJITO
BACARDL. The Original ==

THE ORIGINAL

Rhum Bacardi, Angostura, menthe fraiche,
citron vert, sucre de canne, Perrier et glace pilée.

Poas
N
L ._I . .. i Nl .l:-:' L
’“' -*
O_L.I 1 ? . ._ ! 4 - '\1 j-: IJ'II'

AU FRUIT 7,90€ }

o ——

-.F H-\-&\
b

MALSYN BALARE 704

-t TR LR T F] 1 Lt ey i -.||

Ay - L e 1

i 4T = i )= .'I

A o s

o, !
d Ny i D

= CARTA BLANCA

+ SUPERIOR WHITE RUM =

AVEC ALCOOL

25 ¢l il 3 /

SANS ALCOOL
25 cl

Framboise
ou Fraise

e Salles privatives climatisées modulables,

entierement equipées, wifi, paperboard, video-projecteur

e Café d'accueil, pauses sucrées, déjeuner au restaurant,

cocktail dejeunatoire ou dinatoire

e Jusqu'a 90 personnes

RENSEIGNEZ-VOUS SUR NOS PRESTATIONS !

Photos non contractuelles
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BOISSONS CHAUDES

CAPPUCCINO 204
CAFE VIENNOIS 24

Double expresso, poudre de cacao et Chantilly.

MOKACCINO 24

Double expresso, lait, parfum au choix
de sirop MONIN : caramel, noisette et Chantilly.

CHOCOLAT 204
CHOCOLAT VIENNOIS 204 6

Chocolat au lait, poudre de cacao et Chantilly. o 18 \ H 4

CHOCOCCINO -204a

Chocolat au lait, parfum au choix de sirop

MONIN : caramel, noisette et Chaﬂtilly. I R I SH CO F F E E 90 dl gﬂ

EXPRESSO .5 [iscusouamioi] D :2° CAFE CREME 24 00

2 OU DOUBLE EXPRESSO

N A RRT = o | £e ORANGE PRESSEE 2. i

THES 2. e CITRON PRESSE 24 50

Au choix : ceylan, citron, darjeeling, earl grey,

fruits rouges, vanille-caramel, vert a la menthe. p E T I T s
INFUSIONS 25 4:° o

Au choix : tilleul, verveine

ou verveine-menthe. D EJ E U N E Rs
MINI VIENNOISERIES € DE 7H A OH30
BAGUETTE BEURRE £

CONFITURE

. rorvule . B FORMULE

CLASSIQUE ' BUFFET

1 BOISSON CHAUDE ?1‘; |

CLASSIQUE (AUCHOX) . 13,00 €
. +1JUS D'ORANGE = G S
| +3MINI VIENNOISERIES

A VOLONTE
B 00€ R

TITRES DE PAIEMENT ACCEPTES : CB - ESPECES - TICKETS RESTAURANT - CHEQUES VACANCES
LES CHEQUES NE SONT PAS ACCEPTES

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR SIMPLE DEMANDE
POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SALE OU TROP SUCRE. 'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION,

Ma[:lE_’ir\l;afé RESTAU RANT ® BAR s SEM|NA| RES ETABLISSEMENT MEMBRE DU RESEAU BARESTO

Prix net en euros. TVA 10% sauf boissons alcoolisées TVA 20% - Service compris - Liste des allergénes disponible sur simple demande - Photos non contractuelles. © Baresto




