Nos Cowets

FRITES CRISPY 00
FRITES DE PATATES DOUCES 50
BEIGNETS D'ENCORNETS PANKO g
SAUCISSES MOUTARDE 6 pices 50
Veau & Volaille - Origine France 12 pidces 50

SAUCISSON
PERCHE

80 gr - Origine France
.20

FOIE GRAS
MAISON

132

€

. : —.  FILET MIGNON
. DE PORC FUME

\
/ 80 gr - EU
\\ > .90

€

~

a

CROUSTIE X3

Frites de patates douces, beignets d'encornet, {
beignets de crevette, bouchées Camembert,
croustillants de poulet.

TERROIR 12,90 € g

Jambon d'Auvergne, saucisson perche,
jambon aux herbes, terrine de foie de volaille,

filet de porc fumé, cornichons & beurre. k

RIPAILLE 9,90 € BTN

Jambons d'Auvergne et aux herbes,
saucisson sec, Bleu d'Auvergne, Tomme
de Savoie et Crottin de Chavignol, cornichons.

FROMAGERE X3

Tomme de Savoie, Bleu d'Auvergne, brebis,
Crottin de Chavignol, Grana Padano,
noix, confiture de cerises.

WWW.MADEINCAFE.COM facebook @ ©O

MadeilN\Café
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BACARDI MOJITO - THE ORIGINAL % < SEX ON THE BEACH

Rhum Bacardi, Angostura, menthe fraiche, citron vert, P Coup de chaleur aux touches

sucre de canne, Perrier et glace pilée. [ Jl’ de vodka Eristoff, jus d’ananas
] ] o : et sirops cranberry, péche

Nature ou Framboise ou Fraise ou Mangue Vo d et grenadine Monin.

PINA COLADA SPRITZ

Volcan aux parfums Apérol, pétillant, Perrier,

de Fruit de Monin i B orange et glace.

noix de coco, de jus
d’ananas et de rhum.

GUAVA SUNSET

Rhum brun, jus d'orange,
ananas et citron,

CAIPIRINHA

Frisson de cachaca, citron vert,
sucre de canne et glace pilée.

le Fruit de Monin passion. Spritz f’m
| B
AMERICANO = |
Campari, Martini rouge, gin, = .
orange, Perrier, glace. Americano ¥

VODKAJITO - | \s
Vodka Eristoff menthe fraiche, citron vert,
sirop de fraise Monin, limonade, glace.

YETI COCKTAIL 25cl. 50cl

Biere Coq Hardi, creme de myrtille, :€90 €5 i
rhum blanc.

Ney Spécialites
SANGRIA § .

&

LE VERRE

LE PICHET 1L

SODAS 3= EAUX

PEPSI / PEPSI MAX .34 ot VITTEL .5sa 2%
LIPTON ICE TEA .54 : B PERRIER .34 3=
ORANGINA x4 ,

SCHWEPPES INDIAN TONIC -4 B e
SCHWEPPES AGRUM .

ALY
\‘&ﬁ

Supplément sirop + 0.30 €

Madeil"\[;afé




VIRGIN MOJITO 9
Citron vert, menthe, “,%?

sirop saveur rhum Monin, Perrier.

Nature ou Framboise ou Fraise ou Mangue

VIRGIN PINA COLADA

Royal mambo de Fruit de Monin noix de coco,
de jus d’ananas et de sirop saveur rhum Monin.

VIRGIN SPRITZ

Sirop orange spritz Monin,
eau gazeuse, tranche d'orange, glace.

TUTTI FRUTTI

Délice au Fruit de Monin fraise, sirop
de péche Monin et jus d’ananas.

MOLA

Fruit Monin passion et fraise, e —=
jus d'orange, ananas, mangue, glace. .L.‘

TROPICAL

Jus de pamplemousse, ananas, orange,
Fruit de Monin coco et passion,
sirop de grenadine Monin.

LIMO ¢ sc¢

MAISON

FRAISE, FRAMBOISE, MANGUE, FRAMBOISE & RHUBARBE

—
=

MOJITO

2 MOJITOS #»7#»7

Avec ou sans alcool '\% ‘*1 \% ‘*1

FRITES %% b
CRIPSY T

TOUS LES JOURS de 19h a 21h

BOUCHEES
CAMEMBERT

JUS DE FRUITS

Service au verre

PECHE OU RHUBARBE. OU CITRON & MOJITO MINT ananas, mangue, orange,

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

Parfums au choix : ;Ezo
pomme, tomate.

SIROP A L’EAU MONIN
Parfums au choix :

cerise, citron jaune, b,

fraise, grenadine, €
menthe verte, péche,
framboise, orgeat, cerise

DIABOLO

Parfums sirops au choix : po
voir ci-dessus.

ORANGE PRESSEE
CITRON PRESSE

Photos non contractuelles



Pression

25cl 50cl

COQ HARDI 5,7% vol. go é‘o e

Biére blonde belge brassée en hommage a la brasserie
francaise du Coq Hardi fondée a Lille en 1894
Brasserie Haacht. Blonde légere finement houblonnée.

TONGERLO 6% vol. 20 :é""o

Biere belge de l'abbaye de Tongerlo, brasserie
Haacht. Blonde dorée, elle développe des ar6mes
boisés, doux et généreux.

BIERE DU MOMENT 20 .90

Fruits rouges, blanche ou IPA...

PICON BIERE

Le Picon, amer d'origine marseillaise,
accompagne harmonieusement notre biere blonde.

YETI COCKTAIL ST

Coq hardi, creme de myrtille, thum blanc.

Supplément sirop + 0.30 €

Bouteilles

TRIPEL KARMELIET s34-54% vou. €

Issue d’une recette datant de 1679, cette biere blonde
aux nuances dorées et de bronze développe des gotits de froment,
d’avoine mais aussi des touches épicées et citronnées.

LEVRETTE CHERRY 2d-35% vol. 00

Biére blanche a la cerise, filtrée avec du vrai jus de cerises,
elle se caractérise par sa douceur et son gofit fruité.

CHOUFFE 33 cl - 8% vol.

La Chouffe est une biére belge, blonde,non filtrée,
refermentée trois fois en bouteille. Elle est fruitée,
épicée a la coriandre et légerement houblonnée.

4 N\
HEINEKEN 90
33 ¢l -5% vol.
DESPERADOS 90
33 cl -5,9% vol.
HOEGAARDEN 00
33 cl-4,9% vol.

L J
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KIR “ CLASSIC ” e

Aux liqueurs et crémes de fruits, au choix, de :

* CASSIS

* CERISE ‘
 MURE

* PECHE gl

¢ FRAMBOISE

ROSSO |~ J MUSCAT DE RIVESALTE 4¢°
On the rocks ! 4 .,-_. ,,’Ij,' PORTO go
EXxd L .1 icarp -

KIR PETILLANT =

Parfums liqueurs au choix :
voir ci-dessus.

PLANCHES EBLANCHE
A PARTAGER

oot ANE LM || RHUMS
: DON PAPA
e PLUS DE CHOIX EN PAGE 1 » - DIPLOMATICO
ALCOOLS & DIGESTIFS « EXX3 :
RHUM BACARDI WHISKIES 4«
MANZANA VERDE, LIMONCELLO, WILLIAM LAWSON’S 00
GET 27, GET 31, BAILEY’S, *5ans
MENTHE PASTILLE JEACIIJ< DANIEL’S 62°
e Etats-Unis
COGNAC, POIRE WILLIAM, ABERLOUR .50
BAS-ARMAGNAC * 10 ans — __
VODKA ERISTOFF, GIN BOMBAY %QS;B A "
SAPPHIRE, TEQUILA CAMINO REAL KNOCKANDO 62° |
2 e 12 ans ;
RHUM ARRANGE o LAPHROAIG 00
CHARTREUSE = * 10 ans

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES




ROUGES

TVal de Loirve -

Verre Pichet Pot
13cl 25cl 46 cl

Btle

75 cl

MENETOU-SALON -aor

La Tour Saint-Martin - B. Minchin

MENETOU-SALON -aor

Domaine Chavet

SANCERRE -aor

Domaine Dezat

REUILLY -aor

Domaine Chassiot

REUILLY -aor

Carpe Diem - Domaine Charpentier

VALENCAY -aoc

Domaine Morand

CHINON - aoc

Les Carouges

CHATEAUMEILLANT - aoc

Domaine du Chaillot

.60
€

.00
€

.00
€

Languedsc et Vallee du Rhiane

92 162°
.€50 17€70
7213

62 12¢°

31

16 262
16 282

22¢

272 o,

PLAISIR

awec nebive Selection
de inb au Berhe

18
20%°
242

VIN DE PAYS D'OC -icr

Merlot

LANGUEDOC -aor

Les Amandiers

LUBERON - aor 810

Domaine de Fontenille

Bordelais

.50 .00
€ €

go 11 go

18
24

N .
LEnfant Rebel:

GRAVES - sor

Dame de Respide

HAUT MEDOC - aor

La Tonnelle

BORDEAUX SUPERIEUR - aor

Domaine des Justices

MARGAUX -aor

Closerie des Eyrins

Bourgegne

8> 15¢°

UEnfant 2ol

ahe
.90
24; - = |
28 .90
€

182°

a2

VIN DE FRANCE

ROUGE, BLANC OU ROSE

HAUTES COTES DE NUIT -aor

Les Dames Huguettes

CHATEAU DE SANTENAY -aor

Vieilles Vignes

Madeil"\[;afé

Enfant Rebelle

Verre Pichet Pot Btle
13 cl 25 cl 46 cl 75 cl

29:°
342




Verre Pichet Pot

ROSES 13cl 25cl 46 cl

(ol de Loire

Btle
75 cl

Btle
1/2

MENETOU-SALON -a0r | | | 42

Domaine Chavet

92 16216 262

REUILLY -aor R

Domaine Chassiot

Languedsc, Prwvence et Sud-Ouest

COTES DE PROVENCE - aor £ 102° 19%° 29 2°

Chéateau Minuty

VIN DE PAYS D'OC -icr 3 1 o

Syrah

GRAIN D'AMOUR -vsic 4 22
BLANCS Ve'er Bea 46 e ?}Ize 7509

(ol de Loire

MENETOU-SALON -aor ol 2°162°162° 262°

Domaine Chavet

MENETOU-SALON -aor

La Tour Saint-Martin - B. Minchin

SANCERRE -aror

Domaine Dezat

POUILLY FUME - aopr

Domaine Dezat

QUINCY -aor

Domaine Rassat

REUILLY - aor

Domaine Chassiot

VIN DE PAYS D'OC -icp ; 5o - gioo

Sauvignon

VALENCAY -aoc

Domaine Morand

go 17€70
92 172°

20 go 15 go

go 20 13 20

Sud-Ouest

31
16> 28¢°
16 282
242
22

182

EAUX
MINERALES

VITTEL, SAN PELLEGRINO

Bouteilles en verre servies 50 cl 1 Litre
1 .30 .50
avec un repas uniquement. 33

COMMANDEZ
WNE BOUREILE4REAL)

REPARTEZ AVEC!

Bouteilles en PET 50 cl uniquement.

" 2 VITTEL o 50
z| f_ Bouteille PET 50 cl €

Auase

= SAN PELLEGRINO

20 13 20
.€40 10 go

COTE DE GASCOGNE -IGP .00

Domaine du Tariquet - Premieres Grives
300
:

COTE DE GASCOGNE -1cr

Domaine du Tariquet

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

22
162

. Bouteille PET 50 cl

\ q

CHAMPAGNE Flate Bouteille

BOLLINGER 132 792

BRUT - AOP

CHAMPAGNE 50 4920

SELECTION srur g g
go 22€00

PETILLANT

BRUT - BLANC ou ROSE
Méthode Traditionnelle
DOMAINE MORAND

BOLLINGER




ENTREES ENTREE DU JOUR 5:°%

SALADE DE CROTTIN =

Salade de crottin de Chavignol AOP servi chaud
et accompagné de cranberries.

TERRINE DE FOIE DE VOLAILLE 62
Servie avec des cornichons, creme de balsamique, salade verte. Fo I E G R AS M A I SO N 13 €9 .

Origine U.E.
TARTINE N 0 RDI Q U E €9 2 Foie gras de canard maison au Muscat
Saumon gravelax servi sur pain focaccia grillé, fromage fouetté, accompagné d'une confiture de figue.

avocat, citron noir séché.

SALADES & GRANDES ASSIETTES
SALADE BERRICHONNE 14 POKE BOWL

Salade, lard grillé, oignons, champignons, 1 4 €5 3 1 3 €5 K 1 1 €9 5

croitons, pommes de terre grenailles, ceuf poché, . o
Crottin de Chavignol. m POULET VEGETARIEN
Dés d'avocat, dés de mangue, feves de soja, dés de concombre,

SA LADE L'AU TRE C E SA R 15 €5 i oignon rouge, riz de Camargue, jeunes pousses,

Salade, croustillant de poulet, copeaux de Grana Padano, vinaigrette aux graines de sésame

crotitons de pain, tomates, ceuf dur. S A L A D E M o N T AG N A R D E 13 .€90
F o C A [ C R o Q U E 1 2 go Salade, jambon d'auvergne, saucisses de veau-volaille,

filet mignon de porc fumé, tomme, Bleu d'Auvergne,
Pain focaccia, tomme de brebis, jambon blanc, créeme fraiche, oignon, champignon, crotiton.
frites et salade verte.

CLUB SANDWICH 12¢°

Pain de mie toasté, ceuf dur, tomates, blanc de poulet, mayonnaise,
bacon, frites et mesclun de salade.

Berrichonne Poke Bowl Saumon

Madeil"\[;afé




PATES PLAT DU JOUR 1z

LASAGNE AU BCEUF vir 12

Viande hachée cuisinée a la tomate, oignon, thym, laurier, béchamel, Grana Padano.

PATES A LA BOLOGNAISE vsr 122°

Viande hachée cuisinée a la tomate, oignon, carotte, thym, laurier, Grana Padano.

VELES (Ravioles) 15:°

A la truffe d'été et mozzarella, bouillon de légumes
légerement lié, ceuf poché, Grana Padano.

Spécialité Veles

POISSONS
PARILLADA DE POISSONS N o = o0

Servie avec un aioli, écrasé de pommes de terre et légumes.

PAVE DE SAUMON Pavé de Saumon 17 'é’o

Grillé sauce béarnaise, tagliatelles et poélée de légumes.

SAINT-JACQUES & CREVETTES 2720

Servies avec un risotto cuisiné au fumet de homard.

FISH & CHIPS 11<°

Fish & chips de cabillaud, servi avec des frites
et sa sauce béarnaise.

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES
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\4*:‘;\

VIANDE
BOVINE
FRANCAISE

/—\

g 3
; ¢ -
PAVE DE BOEUF AUBRAC 172 STEAK HACHE
150 5r- VB * PUR BCEUF L T

Beeuf mariné, garniture et sauce au choix. 150 gr - VBE *

Viande fraiche facon bouchere.
ENTRECOTE DE BCEUF 25¢°

FRANCAIS 3505 ver le 2éme STEAK HACHE B(EUF +3e
gl'
Garniture et sauce au choix.
BCEUF COWBOY 1220
JARRET D'AGNEAU 152°  150gr-vBF*
Haché de viande de beeuf avec sa tranche
FO N DANT de lard et son ceuf a cheval.
450 gr - UE - ;
Servi avec un écrasé de pommes de terre. le 2™ STEAK HACHE B(EUF +3-
COTE DE VEAU - 192°

STEAK HACHE POULET 122°

150 gr - Origine France

A N D o U I L L ETT E 1 4 90 Poulet haché facon bouchere
DE PO RC & VEAU gr - Garniture au choix. le 2t STEAK HACHE POULET * 3

Servie avec des pates et une sauce au Bleu d'Auvergne.

TARTARE DE CHAROLAIS s0g: /ver+ 152°

Boeeuf charolais servi préparé et assaisonné par nos soins.

DOUBLE 192°

Faiteh-eoud asec nobve hélection
. PLAISIR &indimeim

FORMULE

FARMER

19,90 €

- PAVE DE BOEUF
MARINE AUBRAC

. BBF-180GR
FRITES ET SALADE

3 VERRE DEVIN ™
- DE L'ENFANT REBELLE

.90
25 € Entrecote de Boeuf Frangais

Madeil"\[;afé




MADE IN DELUXE 172

Pain bagnat, viande hachée, foie gras, salade,
tomates, oignons rouges, sauce échalote.
Servi avec des frites & salade verte.

MADE IN CHEESE 132°

Pain bagnat, viande hachée, emmental, salade,
tomates, oignons rouges, sauce burger.
Servi avec des frites & salade verte.

MADE IN VEGETARIEN 132°

Pain focaccia, emmental, steak 100% végétal,
tomate, oignons rouges, oeuf, sauce burger.
Servi avec des frites & salade verte.

Made in Mountain

De lappétit ?

Tous nos burgers existent en version

DOUBLE STEAK pour 3ede plus!!

GARNITURES

Frites / Pates
Riz de Camargue
Salade / Haricots verts

Ecrasé de pommes de terre
Supplément garniture + 2.50 €

SAUCES

Béarnaise
Poivre Fumé de Sarwak
Echalotes / Bleu d’'Auvergne

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

MADE IN COCOTTE 14¢°

Pain bagnat, viande hachée de poulet VF, emmental,
salade, tomates, oignons rouges, sauce burger.
Servi avec des frites & salade verte.

MADE IN MOUNTAIN 142°

Pain bagnat, viande hachée, poitrine de porc, tomme,
salade, tomates, oignons rouges, sauce bleu d'Auvergne.
Servi avec des frites & salade verte.

ASSIETTE DE LEGUMES 72

Made in Cocotte

Photos non contractuelles



ASSORTIMENT 6 '€9° Crottin de Chavignol AOP, Tomme de Savoie AOP, Bleu d'Auvergne AOP,

DE FROMAGES servis sur un mesclun de salade.
COUPE FROMAGE BLANC DE CAMPAGNE 4¢° Nature ou au sucre &} 2°
Accompagné au choix de : coulis de fruits (fraise, framboise ou rhubarbe) ou aux herbes (ciboulette et échalotes).
CREME BRULEE
Cuisine a la gousse de vanille. PROFITEROLES é’ 3

Trois choux garnis de glace vanille,

RI1Z AU LAIT AUX FRUITS go sauce chocolat et Chantilly.
DE SAISON

DESSERT DU JOUR 52°

LA TARTE DU MOMENT 6:°

GAUFRE MAISON

Gouwunande

Servie avec une boule de glace .90
et un nappage au choix, Chantilly. e
GAUFRE MAISON c

Accompagnée au choix de : sucre, coulis de fraise,
Chantilly, chocolat noir ou chocolat-noisette.

.50
€

Belle et généreuse mousse au chocolat Maison, a savourer !

CAFE
EEX GouRMAND
3 mini desserts.

Thé, infusion, chocolat,
+QZ° double expresso,
creme, cappuccino

.50 ] 4
+12 Café ou chocolat viennois



ROYAL
CARAMEL

Glace vanille pécan,
glace caramel au beurre
salé, glace vanille,
sauce caramel, Chantilly,
Kit Kat.

J.'

AMERICAN ===
COOKIE AR

Glace american cookie,

BOUNTY i

COCO
COUPES

Glace choco brownie,

glace vanille, sauce e glace coco, Bounty,

chocolat-noisette
et Chantilly.

- - purée de coco
s et noix de coco rapée,
.l Chantilly
Lk et nappage chocolat.
e

CHOCOLAT ou CAFE LIEGEOIS

Glace chocolat ou glace café, glace vanille, sauce moka et Chantilly.

ALCOOL

AFTER EIGHT

Glaces menthe-chocolat, vanille,
sorbet menthe, Get 27 et Chantilly.

COLONEL

Sorbet citron vert arrosé de vodka.

=& SORBETS=
\/@

American cookie,
choco brownie, café,
menthe-chocolat,
chocolat noir, vanille pécan,
caramel au beurre salé,
vanille, coco.

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

2 3
BOULES BOULES

.60 .90
€ €

SORBETS

Citron vert, fraise,
framboise, menthe.

Photos non contractuelles



PLAT DU

JOUR

i miDI & solR - 1.50¢€
- SAUF VENDREDI SOIR, '

| SAMEDI SOIR

. ET JOURS FERIES

FORMULE
EXPRESS
DU £UR

FORMULE ~ 1890¢

COMPLETE

ENTREE + PLAT + DESSERT

ENTREE + PLAT
ou PLAT + DESSERT

| MIDI & SOIR
_SAUF VENDREDI SOIR,

. ~SAMEDI SOIR_
~ _~ ET JOURS FERIES

CHOIX : VOIR FORMULE
EXPRESS CI-CONTRE

MIDI & SOIR
“SAUF VENDREDI SOIR,
2 SAMEDI SOIR ET JOURS FERIES~

FORMULE

ENFANTS

PATES A LA BOLO@NAISE y
ou STEAK HACHE -ver = ¢ FORMULE

FISH & CHIPS |
B]= CC:)Z\BILLAUD + FRITES | FARMER
V=

~ + GLACE 2 BOULES

-—PARFUMS AU CHOIX

ou GAUFRE MAISON . PAVE DE BOEUF
SUCRE OU CouLIs. . MARINE A%%RLAC

8,00€

_ BBF 180 GR - .

_ #1VERRE DE SODA, oy
~JUS DE ERUITS | FRITES ET SALADE

E SIROP 2 LEAU“ VERREDEVIN
L MIDI & SOIR JUsQUA2ANS & = PEo ] REEELE

Madeil"\[;afé




. MoJITO
BACARDL. The Original ™=

MOJITO || MoJmo
THE ORIGINAL ~ AVEC ALCOOL = .
Rhum Bacardji, m
2 M OJ ITO S ..~: 4 Angostura, menthe 4 * B Ac A R DI
Avec ou sans alcool " fraiChZ citron vert, SANS ALCOOL ‘ﬁ% «~ CARTA BLANCA
FRITES \)- rT sucre de canne, R :

Perrier et glace pilée.

CRIPSY :_;il iy -
TOUS LES JOURS ou ? Y
de 19h a 21h A |

|l au fruit \ L4

m X .._'r_r . @ SANTIAGO - CUBA
zﬁ, ’ o ®% il |En e 1 i

g.,qw

.W.' REUNIONS - FORMATIONS =

e Salles privatives climatisées modulables, e

entierement équipées, wifi, paperboard, vidéo-projecteur

e Café d'accueil, pauses sucrées, déjeuner au restaurant,

cocktail déjeunatoire ou dinatoire

e Jusqu'a 90 personnes

RENSEIGNEZ-VOUS SUR NOS PRESTATIONS !

RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES

Photos non contractu




CAPPUCCINO
CAFE VIENNOIS 00

Double expresso, poudre de cacao et Chantilly.

MOKACCINO 4

Double expresso, lait, parfum au choix
de sirop MONIN : caramel, noisette et Chantilly.

CHOCOLAT =
CHOCOLAT VIENNOIS 52°

Chocolat au lait, poudre de cacao et Chantilly.

CHOCOCCINO A — =

Chocolat au lait, parfum au choix de sirop

MONIN : caramel, noisette et Chantilly.
\_ J

IRISH COFFEE i

EXPRESSO

DECA OU NOISETTE CAFE CREME
OU DOUBLE EXPRESSO

THES °  ORANGE PRESSEE

1,50 € JUSQU'A MIDI | 20

Au choix : ceylan, citron, darjeeling, earl grey,

fruits rouges, vanille-caramel, vert a la menthe. C I T R o N P R E S S E go
INFUSIONS =

g‘ﬁiﬁﬁfﬂﬁ:ﬁﬁ?ﬁ; , _PETITS
MINI VIENNOISERIE 50
BAGUETTE BEURRE o DEJ EUNERS

CONFITURE

€
FORMULE

s CLASSIQUE |

. FORMULE
~ BUFFET

“1BOISSON CHAUDE

CLASSIQUE (AU CHOIX)
+1JUS D'ORANGE

P . + 3 MINI VIENNOISERIES
6,50€

" AVOLONTE

10,00 €

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE
POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SALE OU TROP SUCRE. ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
TITRES DE PAIEMENT ACCEPTES : CB - ESPECES - TICKETS RESTAURANT - CHEQUES VACANCES - LES CHEQUES NE SONT PLUS ACCEPTES

Prix net en euros. TVA 10% sauf boissons alcoolisées TVA 20% - Service compris - Liste des allergénes disponible sur simple demande - Photos non contractuelles. © Baresto

Made i r\[;afé RESTAURANT « BAR « SEMINAIRES ETABLISSEMENT MEMBRE DU RESEAU [ baresto




